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11олоэкение о бракерансной комиссии в }1БФ} [убровская основная

общеобразовательная |пкола.

1. 0бщие поло}1(ения

1.1. [анное |1оложение о бракеражной комисоии в 1школе разработано в

соответствиц с Федеральнь{м законом }.[ч 27з-Фз от 29.\2.2012 кФб образовани14 в

Роосийской Федерации в редакции от 25 и}оля 2022 года' санитарно-

эгтидемиологическими правилами || нормами €ан[[иЁ 2.з|2.4.з590-20 ''€анитарно_

эпидемиологические требования к организации общественного т|итат1ия населения'',

[{остановлением главного государственного санитарного врача РФ от 28 сентября 2020

года ш 28 (об утверждении санитарньгх правил сп 2.4.з648- 20 к€анитарно-

эпидемиологические требования к организациям воспитания и обунения, отдь1ха и

оздоровления детей и молодежи>, Федерш1ьнь1м законом \гц 29-Ф3 от 2 января 2000 г к8
качестве и безопаснооти пищевь1х прод}ктов> (в редакции от 1 января2022 года), а также

}ставом общеобразовательной организац14|1и дру[ими нормативнь1ми т{равовь|ми актами

Российской Федерации' регламентиру}ощими деятельность организаций.

осуществля}ощих образовательн}то деятельность.
1.2. Ёастоящее |{оложение о комиссии по контрол}о за организацией и качеством

литания, бракеражу готовой продукции в 111коле определяет цель, задачи и функции
комиссии по контро.т1}о за организацией и качеотвом т!итания) бракеражу готовой

продукции (далее комиссия), регламецтирует ее деятельность' устанавливает права,

обязаннооти и ответственность ее члецов.

1.3. 1{омиооия [1о контрод}о за организаццей и качеотвом шитания, бракеражу готовой

продукции комиссия обществ9нцого контроля организации' ооуществлятош(ей *
образовательн}.!о деятельнооть' созданн€ш в цел'[х осуще0твления качественного и

систематического контроля за организацией питания обгта*ощихся' контроля качества

доставляемь!х продуктов и ооблюдения санитарно-гигиенических требований при

приготовленутии раздаче пищи в 111коле.

|.4. 1{омиссия в своей деятельности руководствуется санитарно-

эпидемиологическими правилами и нормами €[1 2'з12.4.з590-20, сп 2.4.з648'20, сп
з.112.4.з598-20, сп 2.2.з670-20, сборниками рецептур' технологическими картами,

[Ф[1ами.
1.5. в задачи комиссии входит:

- контроль за качеотвом достав]1'{емь1х продуктов литан|4я;
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- контроль и качество приготовления бл}од;

- контроль за собл}одением санитарно- гигиенических требований г[ри

приготовле[{иии р.шдаче пищи в общеобразовательной организации. {*

1.6. €оотав комиссии, сроки ее полномоний утвержда}отся приказом директора

общеобразовательной организациина начало унебного года. €рок полномочий комиссии _

1 год.

1.7. 1{омиосия оостоит из не менее 3 человек. Б состав комиссии входят:

- директор 1пколь{ или его заместитель (председатель комиссии)' нач€шьник лагеря;

- член родительского комитета;

- член комиссии завхоз или член родительокого комитета.

1.8. 1{омиссия работает в тесном контакте с администрацией и профсо}оз1{ь]м

комитетом 1школь1.

1.9. 9леньт комиссии работатот на добровольной основе.

1.10. Администрация общеобразовательной организации при установлении

отимулиру}ощих надбавок к дол}кностнь1м окладам работников, либо при премировании

вправе г{ить|вать работу членов комиссии.

2. Функции комиссии по контрол!о за организацией и качеством питания'

бракераясу готовой продукции, объекть!' предмет и субъекть| контроля комиссии

2.1.к основнь1м функциям комисоии в 1пколе относят:

- контроль за соблтодением санитарно- гигиенических норм при транспортировке.

доставке и разгрузке продуктов т{итания;

- проверка на шригодность складских и других помещений, предназначенньгх для

хранения продуктов ||у1тания, а также соблтодения правил и условий их хранения согласно

признакам доброканеотвенности продуктов ([[рило>кение 1 ) ;

- г1роверка соответствия пищи физиологичеоким потребностям обунатощихся в

основнь1х пищевь1х веществах ;

- проверка соответствия объемов приготовленного литания объему разовь1х порший

и количеству летей;
_ !1роверка на раздаче правильности хранения блтод, 11а]|ичия компонентов для

оформления, отпуска блтод, температурьт блтод после проверки их качества;

- контроль организацииработьт на пищеблоке;

- отслеживание за правильность}о составления е)кедневного менто,

- наблтодение за соблтодением правил личной гигиень1 работниками пищеблока;

- осуществление контроля 3а сроками ре&1изации прод}ктов питания и качеством

приготовления [1ищи;

- отбор сутонной пробьт, пров9дение органолептической оценки готовой пищи, т.е'

определение ее цвета' за|;аха, вкуса' коноиотенции, жесткости' сочности и т.д.

([1риложение 2\:

_ направл9ние при необходимости цродукции на исследование в санитарно-

тех}1оло!'инес{}ю цищеву}о лаборатори}о.

2.2. 1{омисоия проверяет:

- оопроводи.гельн}то документаци}о на поставку продуктов литания) сь|рья (с ка>т<дой

поступатощей партией), товарно-транспортнь1е накладнь1е' заполняя я{урнал бракеража

скоропортящейся пищевой продукции;
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- условия транспортировки ка)кдои поотупа}ощеи партии' составляя акть1 при

вьб{влении нарутпений ;

- рацион ||итану|я, оверя'{ его с основнь|м двР(недельнь|м и ежедневнь!м мен}о;

- на.|ичие технологической и нормативно- техничеокой док}ъ4ентациина пищеблоке,

- ех{едневно сверяет закладку продуктов |1итания с менто;

- соответствие [{риготовления блтода технологической карте;

- помещения для хранения продуктов' холодильное оборудование (морозильньтс

камерьт), соблтодение условий и сроков реш1изации, ежедневно заполняя соответству}о]]]ие

журналь1;

- осуществ]ш{ет ежедневньтй визуа:тьньтй контроль уоловий труда в

производственной среде пищеблока и 1пкольной столовой;

- визуа'тьно контролирует ежедневное состояние помещений лищеблока' тпкольной

столовой, а такх{е 1 раз в недел}о - инвентарьи оборудование пищеблока;

- ооматривает сотрудников пиш{еблока, раздатчиков пищи' заполняя [игиенический
журнал (сотрулники), проверяет санитарнь1е книжки;

- соблтодение противоэпидемических мероприятий на пищеблоке - 1 раз в недел}о,

заполняя инструкции, журна,ч генеральной уборки, ведомооть учета обработки посудь1,

столовьгх приборов, оборуАования; ежедневно сверяет контингент пита}ощихся детей с

[{риказом об организации [|итания, списком детей, пита}ощихся бесплатно, докуме}{тьт.

подтвержда1ощие статус семьи' подтвержда}ощие документь1 об организации
ин диви ду аль н ого т|\4т ании',

* соответствие ежедневного режима ттитания с графиком приема пищи;
- е)кедневн}'1о гигиену приема ттищи, состав"]1,{я акть| по проверке организации

ттита|1ия.

2.3. Фбъекть|, предмет и оубъекть1контрол'{ комиссии:
- оформление сопроводительной док1ълентации, маркировка продуктов литания,
- показатели качеотва и безопасности продуктов;
- полнота и правильность ведения и оформления докщ4ентации на пищеблоке,

тшкольной столовой;
- поточн ость приготовления продуктов ттит ания:'

- качество мь|тья' дезинфекции посудь1, столовь|х приборов на пищеблоке, в

тшкольной столовой;

- условия и ороки хранения продуктов;
- условия хранения дезинфициР}:ощих и мо}ощих средотв на пищеблоке;
- соблтодение требований ц норм €ан[1ин 2.з12.4.з590-20 к€анитарно-

эпидемиологические требования к ррганизации общественного питания наоеления>> при
приготовлении и вь1даче готовой процук|1ии;

- и91!равность холодильного, технологичеокого оборудования;
- личная гигиена' прохождецие гигиеничеокой [одготовки и аттестации'

медицинский осйотр' вакцинации сотрудниками общеобразовательной организации;
- дезинфицируощие мероприяту1\ генера'1ьнь1е уборки, текущая уборка на

пищеблоке' в 1пкольной отоловой.
2.4. |{онтроль осуществляется в виде вь|полнения ежедневньтх функциона.1ьнь!х

обязанностей комиссии по контролто 3а организацией и качеством питания, бракера>ку

готовой продукции' а также плановьгх или оперативнь1х проверок.
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2.5. [{лановь;е проверки осущеотв-тш{тотся в соответствии с утвер}|(денг{ь|м
директором !пколь1 [1ланом производственного контроля за организацией и качеством
литания на утебньтй [ФА, которьтй разрабатьтвается с учетом |1рограммьл
производственного контроля за соблтодением санитарнь|х правил и вь{полнением
санитарно- противоэпидемиологических (профилактииеских) мероприятий и доводится до
сведения всех членов коллектива общеобразовательной организации перед начатом

уяебного года.

2'6. Бсе блтода и кулинарнь1е изделия. изготовляемь1е на пищеблоке 1пколь],

подлежат обязательному бракеражу по мере их готовности. Бракера:к пищи проводится до
начш1а отпуска каждой вновь приготовленной [[артии.

2.1. в целях контро]ш{ за качеством и безопасность}о приготовленной пищевой
прод)кции на пищеблоке отбирается суточная проба от каждой |'артии приготовленной
пищевой прод}т(ции

2.8. Фтбор сутонной пробьт ооущеотвляется в специально вь1деле}{}1ь|е

обеззараженнь|е и промаркированнь!е емкости (плотно закрь1ва}ощиеся) - отдельно ка}(дое
блтодо и (или) кулинарное изделие. {,олодньте закуски' первь|е блтода, гарнирь1 иналитки
(третьи блтода) отбиратотоя в количестве не менее 100 г. |1орционньте блтода, бито9ки,
котлеть1' сь1рники' оладьи, колбаса, бутербродь1 оставля}отся по1птучно' целиком (в

объеме одной порции). €утонньте пробьт хранятся не менее 48 чаоов в специально
0тведенном в холодильнике месте/холодильнике при температуре от *2-€ до *6'€.

2.9. ||ри нар}.1шении технологии приготовлени'л пищи' а также в случае неготовности,
блтодо к вь|даче не допуокается до устранения вьшвленньгх недостатков. Результат
бракеража регистрируется в журнале бракера:ка готовой продукции о ука]занием причи1т
запрета к вь1даче готовой пищевой продукции, фактов ст|\4сания, возврата пищевой
продукции, т|ринятия на ответственное хранение.

2.10. 1{омиссия соотав.]ш{ет акть1 на списание прод}.ктов, невостребованньтх порций,
остав1]1ихся по причине отсутствия детей.

2.1\.|7ри вь1'{влении нару1пений комиссия составляет акт за подпись}о всех членов.
2.|2. 1{омиссия вносит предло)кения по улу{1пени}о пита|1ия детей в

общеобразовательной организации.
2.13. 1{омиссия отчить{вается о результатах своей контрольной деятельности на

административньгх совещаниях, педсоветах, заседаниях родительского комитета.

3. Фценка органи3ации питания в !пколе
3.1.1{омисоияв полном ооставе 9жедневно цриходит на снятие бракеражной пробьт

за 30 минут до нач.ш1а раздачи готовой пищи, предварительно ознакомив1пись с

е}кедневнь1м мен}о.

3'2: в мен}о должнь1 бьтть проотавлень1 дата, полное наименование блтода, вь1ход

пор]{ий, количеотво наименова|тий, вь|даннь]х продуктов. Р1енто должно бьтть утвержден0
директ0|){)м' повара.

з.з. Бракер6йнуто пробу берут из 9бщего котла (кастртоли). предваритель1{о
переме|шав тщательно пищу в котле.

3.4. Бракерах{ начин'ттот с блтод, име}ощих слабовьтраженньлй запах и вкус (супьт и
т.п.), а затем дегустиру}от те блтода, вкус и за||ах которь[х вь1ражень1 отчетливее' сладкие
блтода дегустиру}отся в последн}о}о очередь.
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3.5. в журнал бракеража готовой пищевой продукции внооя'1-ся результать]
органолептической оценки качества готовь1х блтод и результать| взве1пивания порционнь!х
блтод. }{урнат должен бьтть протпнурован' пронумерован и окреплен г1ечатьк): хранится у
медицинской сестрьт.

3.6. Фрганолептическая оценка дается на каждое блтодо отдельно (температура.
внетпний вид, запах' вкус, готовность и доброканественность).

3.7. Фценка ((отлично) дается таким блтодам и кулинарнь1м изделиям' которь1е
соответств}'тот по вкусу' щвету и запаху, вне1пнему виду и консистенции, утверя<денной
рецептуре и другим пок.вателям' г|редусмотреннь1м требованиями.

3.8. Фценка (хоро1по) дается блтодам и кулинарнь1м изделиям в том случае, если в
технологии приготовления [1ищи бьтли допущень1 незначительнь|е нару1шения, не
привед]пие к }худ1пени}о вкусовь1х качеств, а внетшний вид блтода соответствует
требованиям.

3.9. Фценка (удовлетворительно) даетоя блтодам и кулинарнь1м изделиям в том
случае, если в технологии приготовления пищи бьтли допущень1 незначительнь{с
нару1шения' привед1шие к }худ1пени}о вкусовь1х качеств (недосолено' пересолено).

3.10. Фценка (неудовлетворительно> (брак) дается блтодам и кулинарнь1м изделиям"
иметощим следу{ощие недостатки: посторонний, не свойственньлй изделиям вкус и за]|ах.

резко пересоленнь|е' резко кисль1е' горькие' недовареннь1е' недожареннь1е' подгоре'1ь!е.

утратив1пие ово}о форму, име}ощие несвойственн},}о консистенци}о или другие признаки'
портящие блтода иизделия. [акое блгодо не допускается к раздаче, и комиссия ставит
свои подписи напротив вь|ставленной оценки под записьто <1{ раздаче не допуска1о).

3.11. Фценка качества блтод и кулинарнь!х изделий заносится в )курнал

установленной формьт и оформляется подт1исями всех членов комиссии.
з.12. 3ценка качества блтод и кулинарнь1х изделий (удовлетворительно),

(неудовлетворительно)' данная комиссией или другими проверя}ощими лицами,
обсу;кдается на аппаратном совещании при заведу}ощем. !|ица, виновнь1е в
неудовлетворительном приготовлении блтод и кулинарньтх изделий, привлека}отся к
материальной и лругой ответственности.

3.13. 1{омиссия также определяет фактинеокий вьгход одной порции ках(дого блтода.
Фактический объем первь|х блпод устанавлива}от путем деления емкости кастрк)ли или
котла на количество вь1писанньп( порций. .{ля вьтнисления фактинеской массьт одной
порции ка1п' гарниров, с21латов и т.п. взветпива}от вс}о кастр}олто или котел, содер>кащий
готовое блтодо, и после вь1чета маось| тарь1 делят на количество вь1писаннь|х порций. Ёсли
объемьт готового блтода сли1пком больтпие, допускается проверка вь!числения
фактинеской массьт одной порции ка1ш, гарниров, салатов и т.п. по тому х{е механизму при
раздаче в группову}о г{осуду.

3.14. |{роверку порционньп( вторьтх блтод (котлетьт, тефтели и т.п.) производят путем
взве1пивания пяти портлий в отдельнооти с установлением равномерности распределения
средней массь| порции' а так)ке установления массьт 10 порший (изделий), которая не
дол)кна бьтть мень1пе дол}кной (допуска}отся отклонения +3оА от нормь] вьтхода). !ля
проведения бракерах<а необходимо иметь на пищеблоке веоь|, пищевой термометр' иайник
с кипятком для ополаскивания приборов, две ло)кки, вилку, нож' тарелку с указанием веса
на обратной отороне (вмещатощу}о как 1 порцито блтода,так и 10 порций), линейку.
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3.15. Фценка качества прод)'кции

продукции цо начала вь1дачи готовой

каждого блтода, а не рациона в целом'

заносится в журна,| бракеража готовой пищевой

пищи. Б журнале отмеча1от результат пробьт

3.|6. Фсновнь{ми формами работьт комиссии явля}отся:
1 ^^^ _ т.по^то п'

- оовещания' которь1е проводятоя \ раз в квартал;

- контроль' 9-9уще_одРдя9ць1йд!р9цдор0м..цдк0дьь..чл9нами 
комиосии' согласно плану

производотвенно1'о контроля за организацией и качеотвом ттитания в

общеобразовательной организации'

3.17. [1о результатам своей контрольной деятедьнооти комиссия готовит сообцение

о состоянии дел директору 1школь1 на административное совещание', заседания

педагогическог0 оовета' родительского комитета. Результатьт работьт комис0ии

оформлятотся в форме протоколов или доклада о состоянии дел по организации питания в

общеобразовательной организ ации' 1,1тоговьтй материал должен оодеря{ать констатацик)

ф актов, вь1водь1 14, т1ри необходимости, предложения'

3.18. (онтроль проводитоя в виде плановь1х проверок в соответствии с

утверх(деннь1м !{ланом производственного контроля 1пколь1' которьтй обеспечивает

периодичность и искл}очает нерациональное лублирование в организации проверок и в

виде опер[шивнь[х проверок с цель}о установления фактов 14 проверки сведений о

нару1пениях. |1римерньтй [еречень вопросов' подлежащих контрол}о и рассмотрени}о:

- оценка ор{'анолептических свойств приготовленной пищи;

- предотвращение пищевьтх отравлений;

- г1редотвращение желудочно-ки1шечнь1х заболеваний,

- контроль за соблтодением технологии приготовления пищи;

- обеспечение санитар ии'т г||гиень1 на пищеблоке ;

- контроль за организацией сбалансированного безопасного питания;

- контроль за хранением и реализацией пищевь1х продуктов;

-контрользакачеотвомг1оступатощихпищевь1хг1родуктовиналичием
сопроводительньтх док}ъ'|ентов ;

_ ведение х(урна]1ов бракерахса готовой пищевой продукции у| бракерахса

скорог1орт ящейоя пищевой продукции;

- контроль за качеством готовь}х блтод и ообл}одением объема цорций;

_ контроль за вь1г{олнением норм питания и витаминизацией пищи;

- контроль за соблтодешием питьевого режима;
- ко}1троль за закладкой основць1х г[родуктов [!итания;

- контроль за отбором оутонной пробы:

}}{тоги провер0к заслу]пива}от:{ н&'оовецану ",'директоре, 
где- обоухсдаготся

замечания и предложения гто оргайзацуи и кап9ства пита}{ия в общеобразовательной

организации.

3.19. Администрация 1пколь] обязана оодействовать в деятельности комиссии 14

принимать мерь{ по устранени}о нару1шенийизамечаний' вьш{вленньгх комиссией'

4. 11рава, обязанности' ответственность комиссии

4.1. 1(омиссия имеет право:

- вь1носить на обсуждение конкретнь{е предложения по организац\4и литания в

1пколе;

- контролировать вь1полнение принять|х ре1пении;
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- направлять лри необходимооти продукци}о на исследование в санитарно-

технологическ),}о пищеву}о лаборатори}о;

- составлять инвентаризационнь1е ведомости и акть| на списание невостребованнь;х

порций, недоброканеотвенньгх продуктов ;

- давать рекомендации, направленнь1е наулуч1пение питания в общеобразовательной 
|

организации:
- ходатайствовать перед администр ацией 1школь| о поощрении |4'||1 наказании *

работников' овязаннь[х с орган изацией т1ит ания в общео браз овательной организ ации.

4 .2. |{омиссия об язана'.

- контролировать ооб:подение санитарно- гигиенических норм при транспортировке,

доставке и разгрузке прод}ктов пита|1ия,

- проверять складские и другие помещения на пригодность для хранения продуктов

литат\ия) а также уоловия хранения прод}ктов;
- контролировать организацито работьт на пищеблоке;

- следить за соблтодением правил личной гигионь1 работниками пищеблока;

- осуществлять конщоль ороков реа]1изации продуктов [|итания и качества

приготовления пищи;
- следить за правильность}о составления мен}о;

- присутствовать при закладке основнь1х продуктов' проверять вьгход блтод;

- о0уществлять конщоль соответствия пищи физиологическим потребностям *

воспитанников в основнь|х пищевь1х веществах;

- проводить органолептическу}о оценку готовой пищи;
- проверять ооответствие объемов приготовленного литания объему разовь!х порший

и количеству обутатощихся.

4.3. 1{омиссия несет ответственность:
- за вь1полнение закрепленнь1х за ней полномоний;
- за принятие ре1шений по вопросам' предусмотреннь!м настоящим |1олоя<ением, и в

соответствии с действу}ощим законодательством Росоийской Федерации;
- за достоверность излагаемь1х фактов в учетно- отчетной документации.

5. {елопроизводство
5.1. (омиссия ведет акть1 на сцисание невостребованньтх портдий и следу1о]-|(ие

журналь1: #
- [игиенический журн{ш (сотрудники);
- ){урнал бракеража готовой пищевой продукции;
_ }{{урналл бракерах<а скоропортящейся пищевой продукции;
- [у-рна_т: учета пооещаемооти детей;
- ){урнал г{ета температуРного р9жима холодильного оборуловаЁия;
- [урнал учета температурь| и влажности в складских помещениях]
- }{урнал учета калорийности (раснет и оценка использованного на одного

обунатощегося среднесуточного набора пищевь{х продуктов проводится один раз в 10

дней, г{одочет проводится один раз в 10 дней, подсчет энергинеской ценнос'1'и

полученного рациона литания и содержания в нем основнь[х пищевь|х ве|цес1'в

проводится ежемесянно);
- }{урнал г{ета работьт бактерицидной лампь1 на пищеблоке;

*
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- }{урнал генеральной уборки, ведомость учета обработки посудь!) столовь!х
приборов, оборудования;

- Бедомость контроля за рационом питания детей.
5.2. [урналь1 в бумажном виде должньт бьтть прон}ъ,{еровань1, г!ро11]нуровань1 и

скреплень1 печать}о общеобразовательной организации.

6. 3аклпочительнь|е поло)кения
6.1' Бастоящее |1оложение является локш1ьнь1м нормативнь1м актом' принимается 1{а

|1едагогинеском совете общеобразовательной организации и утверждается прика3ом
директора 1{1коль1.

6.2.Бсе изменения и дог{олнения' внооимь1е в настоящее |1оложение, оформля}отся в

письменной форме в соответствии действутощим законодательством Российской
Федерации.

6.з. !анное 11оложение т1ринимается на неопределенньтй срок. Азменения и

дополнения к [1оложени1о приниматотся в порядке, г{редусмотренном п.6.1. настоящего
|1оло>кения.

6.4. [1осле т1ринятия |1олох<ения (или изменений и дополнений отде:;ьнь!х ]|ункт()в и

разделов) в новой редакции предьтдущая редакция автоматически утрачивает силу'
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