
8ь:писка и3 приказа !\р 66/1

по й Б!,{убровская ФФ1].]

от 22.03.2823 года

кФ распределение обязанностей работников по организащии питания детей

в 2023-2024 уне6ном году)

8 целях обеспечен ия орга н изации питания детей, укреплен ия 3доровья, а

также со6людения норм €ан[1и!{а на 2023-2024 унебнь:й год,

приказь1ваю:

п.1. Распределить обязанности ]1о органи3ации питания детей на 2$23-2024

унебнь:й год, следующим образом:

1.1. - заведующая хозяйством школь! (рь:лова €.3. обязана:

- со6людает требования санитарно _ эпидемиологических норм в @Ф;

- усилить с 01.09.2023 года по 31.05 .2о24 года контроль органи3ации

питания в |йБФ} !,убровская Ф8!|!;

- соблюдает масочнь:й режим во время ра6оть: в школе,

- контролирует ведение документации по школьной столовой (налиние

бракеражнь!х журналов, журнал на гнойничковь!е заболева ния и т. д.),

- контролирует приём качественнь!х продуктов в школу от поставщиков 14[1

к[:'!ванов в.в.) , срок годности продуктов , принимает от поставщика

сертификать| качества продуктов, принимает документь] на продукть!

животного происхождения ( ветеринарнь]е справки на продукть! ж(ивотного

происхождения), вправе отказать [1оставщику в приёме продуктов в случае

не качественного товара или отсутствие нео6ходимь!х документов на

продукть!;

_ ежегодно проходит медицинские осмотрь| за счётсредств Ра6отодателя;

- г9товит и составляет договора на поставку продуктов с [1оставщиками,

совместно с главнь:м 6ухгалтероч шк9ль!;

- ра6отает с поставщиком продуктов в системе <[йеркуРий>;



- осуществляет учёт и вь!дачу спецодеждь| работникам о6служивающего
персонала;

- ежемесячно, осуществляет приём родительской плать] от родителей
дошкольной групп ь1 и родителей обунающихся школь!;

-ежедневно, ведёт унёт и контроль продуктов в дошкольной группе и
обуна ющ ихся 1'-9 классов;

-ежедневно, осуществляет внешний осмотр работников пищеблока
(столовой) на гнойничковь|е заболева ния, украшения,поре3ов рук, нопей,
вправе подать докладную директору на отстранение от работь: работниковстоловой;

- обеспечивает столовую гигиеническими средствами, моющ ими средствами,
- орга ни3ует пита ние детей в соответ ствиис требова нияминорм €а н[!иЁа,
- проходит санитарно-гигиеническое обунение одинраз в год,

- обеспечивает работников столовой масками, перча тками,антисепт иками(рекомен дации Роспотребнадзора по профилактике ковид-19 _
коронавируса и другими средствами защить:);

- со6людает требо вания: сп 3. 1./2.4.з593-20;

- ведёт журналь| 8 соответствиис требова ниями€анитарнь!х правил.

п.2. _ повар, школьной столово й,11удряшова й.Б.:

- со6людает санитарно-эпидемиологические требован ия в столовой школь!;
- усилить с 01.09.2023 года по 31.05.2о24 года контроль качества
приготовляемой пищи для воспитаннико в и о6унающихся 1_9 классов;
- проходит е}*{егодньгй ц2д^цинский осмотр за счёт средств Работода теля;
- ежедневно' своевременно и качестввнно в рамках режима ра6оть: школь],
готовит пищу для детей дошкольного во3раста и обунающихся 1_9 классов в
соответствии с Аесятидневн ь|м меню;



- составляет меню и калькуляцию на каждь:й день и предоставляет на

1\у подпись директору;у
7

- соблюдает и вь]полняет требования €АЁ!']14Ёа по приготовлению 3автрака,

обеда, полдника,

- контролирует, санитарно _ гигиеническую обработку столов, посудь! со

средствами для чистки и мь!тья, полов, за подсобнь:м рабочим,

- ежедневно, снимает суточнь:е про6ь] и ставит их на хранение в

холодильную установку, сроком на 48 часов;

_ требовать, от 3аведующего хозяйством о6еспечивать столовую' моющими'

ч истя щими средствами, ре3иновь!ми перчатками'

- соблюдает масочнь:й режим во время работь: в школе'

* ежедневно, осуществляет витаминизацию третьего 6люда'

- ежедневно, ведёт ведомость 3а рационом питания'

- органи3ует генеральную уборку пищеблока один ра3 в неделю'

- проходит санитарно-гигиеническое о6унение один ра3 в год,

- ведётунёт работь: бактерициднойлампь| с отметкой в журнале,

- еженедельно, осуществляет 3аявку на продукть! питания [остав!4и(!,

- следит 3а состоянием и ра6отой технологического оборудования

(холодил ьники,6актериц иднаялампа, термометрь| и т. д.),

- соблюдаеттребования: сп 3.1. |2.4.з59в-20 по профилактике (ковид -19_

коронавируса),

- несёт полную ответственность за качество приготовляемой пици для

о6уна ющихся и восп ита н н иков;

- ведёт журнал работь: холодильного о6орудования|

-ведётжурналунётагенеРальнь!ху60рокстоловой,журналра6оть:

рециркулятора - очищение во3духа в столовой'

п.3. 0одсо6нь:й Ра6отник по кухне - |'ор6унова '|-!'8'



/

- проводит де3инФекцию столовой и кухонной посудь:, столовь:х приборов и

подносов, перед началом приготов ления пищи с 3н.00мин.;

- проводит дезинфекцию помещен ий пище6лока по оконч ании рабоней

смень! (или не реже чем через 6 насов);

- проветривает и обеззараживает воздух в помещениях пищеблока, с

помощью реци ркулятора;

- проводить влажную уборку помещений с использованием

дези нфи ци рующих средств;

- со6людает масочнь!й режим во время работь: в школе;

- проходит ежегоднь:й медицин скийосмотр за счёт средств Работодателя'

8ьюров [Ф.Б.


